
 

EPIC RIVER DVA SVETA 
 

PONUDA PIĆA: 

VODE: 

 VRNJCI NEGAZIRANA VODA 1.0L STAKLO 
 VRNJCI GAZIRANA VODA 1.0L STAKLO 

SOKOVI ( glass service ): 

 NEXT PREMIUM JABUKA 
 NEXT PREMIUM JUICE 
 NEXT PREMIUM ŠUMSKO VOĆE 
 NEXT PREMIUM ANANAS 

PRIRODNI SOKOVI: 

 LIMUNANA 
 LIMUNADA 

GAZIRANI SOKOVI: 

 COCA COLA 0.25L 
 COCA COLA ZERO 0,25L 
 BITTER LEMON 0.25L 
 TONIC WATER 0.25L 
 FANTA 0.25L 
 SPRITE 0,25L 
 ULTRA ENERGY 0.25 

PIVA ( TOČENA, 2 PO IZBORU KLIJENTA ) : 

 AMSTEL 
 BIRRA MORETTI 
 HEINEKEN 
 KRUŠOVICE 
 LAŠKO 

VINA ( 1 BELO, 1 ROSE, 1 CRVENO PO IZBORU KLIJENTA ): 

 ADEGA DE PEGOES – BLANCO, ROSE, TINTO 
 ALEKSIĆ BARBARA - ROSE 
 ALEKSIĆ NOSTALGIJA, MOZAIK, SEVDAH 
 PUSULA ROSE 



 

 TRON CUVEE BELO, ROSE, CRVENO 
 KOVAČEVIĆ ORFELIN BELO, ROSE , CRVENO 
 KOVAČEVIĆ ROSETO 
 RUBIN ROSE 
 BUDIMIR TRIADA ROSE 
 ERDEVIK TRI BELE KOZE, TRI ROZE KOZE 
 PLANTAŽE CHARDONNAY , ROSE , PRO CORDE 

PENUŠAVAC: 

 ARALDI CUVEE DEMISEC 0,75L 

SPIRITS: 

 JAMESON 
 JW RED 
 SMIRNOFF 
 MARTINI 
 SOUTHERN CONFORT 
 CAMPARI 
 APEROL 
 BAILEYS 
 JEGERMEISTER 
 ZLATNI PELIN 
 SINNER GIN 
 POTPIS RAKIJE : ŠLJIVA, DUNJA, VILJAMOVKA, KAJSIJA, MALINA, VIŠNJA,  JAGODA, 

MEDOVAČA 
 PRVIJENAC LOZOVA RAKIJA 

KOKTELI: 

 HUGO 
 BLUE LAGOON 
 LINCHBURG LEMONADE 
 MOJITO 
 MAI TAI 
 COSMOPOLITAN 
 CHERRY BITARIGNA 
 JE P`EU + KOKTELI PO ŽELJI 

TOPLI NAPICI (BARISTA SERVICE): 

 ESPRESSO 
 LATTE 



 

 CAPPUCCINO 
 AMERICANO 
 MACCHIATO 
 NESS FRAPPE HLADNI/TOPLI 
 IZBOR ČAJEVA – KUĆA ČAJA 

 

PONUDA HRANE: 

HLADNO / TOPLA PREDJELA: 

 NJEGUŠKA PEČENICA – SA NJEGUŠA 
 PRŠUT – SA NJEGUŠA 
 CAPREZE SALATA 
 KULEN U KATI – IZ BEŠKE 
 CANELONI SA SIROM & BABY SPANAĆEM 
 CROSTINI SA PATEOM OD VRGANJA 
 ZUCHINNI BOLOGNESES & PARMIGANO 
 GAUDA POLUTVRDI KAČKAVALJ 
 RUSKA SALATA 
 CROSTINI SA PATEOM OD DIMLJENOG NORVEŠKOG LOSOSA 
 CEASAR ROLL WRAPS ( CEASAR SALATA ROLOVANA U MINI TORTILJE ) 
 ITALIJANSKA SALATA 

TOPLA JELA / GLAVNA JELA : 

 LOVAČKI GULAŠ SA TRI VRSTE CRNOG VINA I ŠAMPINJONIMA 
 PILETINA U SOSU OD PAVLAKE I PARMEZANA / PESTO PASTA 
 TERIJAKI JUNETINA / THAI PIRINAČ SA POVRĆEM 
 NUGGETI OD PACOVANOG PIL FILEA SA TOP2 SOSOM 
 RIŽOTO SA MORSKIM PLODOVIMA 
 SV FILE U SOSU OD ŠAMPINJONA & CRNOG VINA 

 

SALATE : 

 SEZONSKA SVEŽA SALATA ( BAŠTA SALATA NA LEDU ) 
 COBB SALATA ( PARADAJZ, KRASTAVAC, COUS COUS, JAJA ) 
 VITAMINSKA SALATA 
 GRČKA SALATA 

 PECIVA: 

 DOMAĆE PEČENI BELI-CRNI HLEB 



 

 

U OKVIRU PAKETA UKLJUČENE SU SLEDEĆE USLUGE BEZ NAPLATE: 

 SUVI LED I 4 VULKAN SPARKULAR DIGITALNA VATROMETA ZA PRVI PLES ( I 
TORTU – OPCIONO ) 

 FLAIR BAR COCKTAIL SHOW POSLE TORTE 
 CHAMPAIGN / COCKTAIL WALL – WELCOME DRINK ZA ZVANICE 
 DRVENE NEO TAVERNA STOLICE 
 DEO OSNOVNE DEKORACIJE ZA STOLOVE I MLADENAČKI STO 
 LOUNGE MUZIKA ZA ULAZ ZVANICA – LIVE SAX 
 PROFESIONALNO VOĐENI BESPLATNI WEDDING PLANNING 
 U CENU JE UKLJUČEN APARTMAN ZA MLADENCE U EPIC RIVER-U SA 

PRENOĆIŠTEM I DORUČKOM 
 TRUBAČKI ORKESTAR “ARIZONA DREAM” UZ TORTU, UČESNICI I IZVOĐAČI U 

FILMU EMIRA KUSTURICE I GORANA BREGOVIĆA 
 PROFESIONALNA MOVING RASVETA KOJU KONTROLIŠE PROFESIONALNI 

LIGHTMAN 
 HOSTESE KOJE PRIMAJU,SMEŠTAJU ZVANICE I ORGANIZUJU PRILAZAK ZVANICA 

NA SLIKANJE SA MLADENCIMA I UČESTVUJU U IZVOĐENJU PROTOKOLA 
 BACK WALL ZA SLIKANJE SA ZVANICAMA NA DUNAVU 
 RAKIJA CORNER 
 WINE CORNER 
 REZERVNA PREMIUM PIĆA KOJA SE SLUŽE NA ZAHTEV MLADENACA I NAPLAĆUJU 

PO NABAVNOJ CENI PRI PLAĆANJU RAČUNA ( RED BULL, JAMESON, JACK DANIELS, 
CHIVAS, COGNAC VS/VSOP/KOVILJ PREMIUM RAKIJE/SORTNA VINA/KRAFT 
PIVA,JW BLACK, BALLANTINES 12Y, YAMAZAKI WHISKEY, GLENFIDDICH 12/18, 
JW BLUE, JW GREEN, ROYAL SALUTE CHIVAS,TOMPUSI,...) 

 VAUČERI RENOMIRANIH SALONA ZA RENTAL VENČANICA SA POKLON VAUČEROM 
OD -10% POPUSTA 

 POPUSTI OD 10% NA TORTE U SLEDEĆIM SPECIJALIZOVANIM 
POSLASTIČARNICAMA : POCO LOCO, GOLUB, SUGAR MAMA, KOKI , HAND MADE 

 10% POPUST NA KOŠULJE ZA MLADOŽENJU I JOŠ 9 VAUČERA NA 10% ZA NAJBLIŽE 
 ROĐAKE/KUMOVE/PRIJATELJE U TAILOR MADE SALONU ZA KOŠULJE, ODELA, 

CIPELE – MOJ KROJAČ 
 FENIX PIROTEHNIKA – VATROMETI – 10% 
 ECS – NENEX – LIMO SERVIS : 10% POPUST NA RENTAL 
 POPUST NA FRIZURE / ŠMINKU – PANJKOVIĆ 
 PHIBROWS JELENA MIŠOSKI STUDIO – 10% POPUST NA TRAJNU ŠMINKU 
 DR.MAJA GLAMOUR ESTETIC – VRAČAR – NEINVAZIVNA HIRURGIIJA / BOTOX – 

10% POPUST 



 

 PARKING ZA DO 150 VOZILA 
 ASISTENCIJA PRI ORGANIZACIJI TRANSFERA ZA ZVANICE OD HOTELA, 

AERODROMA I DRUGIH DESTINACIJA ZA POTREBE ORGANIZATORA I ZVANICA 
 ASISTENCIJA PRI ORGANIZACIJI SMEŠAJA U STAN NA DAN APARTMANIMA I 

HOTELIMA U BEOGRADU ZA POTREBE ZVANICA NA VENČANJU 
 BOOKING ANIMATORA ZA DECU 
 BOOKING KVALITETNIH BENDOVA, ORKESTARA, ESTRADNIH ZVEZDA I POP 

IZVOĐAČA IZ REGIONA 

DEKORACIJA: 

Osnovna dekoracija je uključena u cenu ( opciono I bez naplate za klijente ): 

 Bele tekstilne salvete 
 Profesionalne Duni papirne salvete u 30 vrsta dizajna 
 Providne vaze na stopi za cveće ili sveće 
 Mini svećnjaci u više boja 
 Vaze boje tamnog nara za cveće 
 Epruveta vaze za cveće 
 Svećnjaci šoljice boje bakra 
 Visoke Murano vaze za podnu dekoraciju mladenačkog stola 
 Runneri u boji, tekstilni ili Duni papirni runneri 
 Back wall za slikanje sa zvanicama, sa osnovnom postavkom cveća pozicioniranoj 

na platformi na Dunavu 
 Bele neo-taverna drvene stolice 
 Žičani zlatni holderi za cveće, 
 Light desing 
 Dekoracija keramike u toaletima lišćem kordeline, svežim voćem I ledom, 
 Četiri topola drveta pogodna za dekoraciju u centralnom delu terase ( stable prolaze 

kroz krov ) sa mikrorasvetom 
 Indoor vatrometi & suvi led za prvi ples 
 Platforma na Dunavu sa dodatnom rasvetom i dekoracijom za građanski venčanje 

ili servis torte i ispaljivanje vatrometa za vreme servisa torte 

 Leteći postament sa zelenilom i rasvetom za mladenački sto 

 

CENA PO OSOBI : 54.- RIVER OPEN CONCEPT TERASA ( pokretni 

pergola krov koji otkriva deo centralne za 35 sekundi i pokretni 

prozori na centralnoj terasi koji se otvaraju za 25 sekundi ) 

CENE VAŽE ZA OPEN CONCEPT KROVNU TERASU EPIC RIVER-A 



 

ZA 2024. GODINU 

MINIMALNI BROJ ZVANICA : 100 ( PET-SUB-NED ), 80 (PON-ČET) 

U SLUČAJU MANJEG BROJA ZVANICA, CENE SU PROPORCIONALNO VEĆE U ODNOSU 
NA PRIKAZANU OSNOVICU ZA 100 OSOBA. VIŠE INFORMACIJA MOŽETE DOBITI OD 
MENADŽERA PRODAJE EPIC-A 

EPIC EVENT CENTER JE POD UGOVOROM SA STARDUST EVENT DECORATION 
AGENCIJOM ZA DEKORACIJU I PS PHOTO WEDDING STUDIJOM ZA FOTO/VIDEO 
SNIMANJE. 

 

SISTEMI SERVISA: 

ŠVEDSKI STO – buffet servis gde je sva topla/hladna hrana servirana 

na tople/hladne servisne disheve, platoe, I činije, te se zvanice služe 

kad hoće, I koliko hoće sa švedskog stola direktno. 

TANJIR SERVIS – restoranski a la carte servis gde svaki gost dobija 

svoju hranu po tačno izmerenim porcijama u skladu sa odabranim 

jelovnikom. Ovaj sistem servisa se doplaćuje dodatno - raspitati se 

pri sastanku I prezentaciji EPIC-a. 

Postoje različite opcije servisa u slučaju uključivanja više glavnih jela 

u odabrani menu. U slučaju da želite izmene/dopune jelovnika pogledajte naš dopunski 
menu, koji se koristi ako želite sami da kreirate jelovnik ili da izvršite delimične 
dopune/promene u paketu. U slučaju da naznačite goste koji se hrane hrono, vegan, 
vegetarijanskom ishranom, ili poste – pripremamo specijalne obroke za naznačeni broj 
zvanica. Svi elementi su uklopivi u skladu sa željom klijenta, pa vas molimo da se obratite 
menadžeru prodaje za moguće kombinacije i korekcije u skladu sa vašim afinitetima i 
navikama u ishrani. Sve namirnice su I klase i pripremaju se neposredno pre serviranja. 
Normativ hrane je 1000g po osobi. 

Epic Event Center & Epic RIVER ne praktikuju pakovanje I odnošenje hrane. 

Piće se služi bez ograničenja u količini. Zvanice ne mogu dobijati fla[e alkoholnih pića po 
stolovima sem u slučaju posebnog dogovora sa organizatorima, niti mogu iznositi pića iz 
Epic Event Center-a i Epic RIVER-a 

VREME TRAJANJA ZAKUPA: 

 8h za venčanja 



 

 5h za dečije rođendane & krštenja 
 6h za corporate & private zabave ( ili duže u zavisnosti od 

želja/potreba klijenata uz formiranje cena prema trajanju 
događaja ) 

 

U Beogradu 19.10.22., 

Nikola Janković 

Epic Event Center & Epic River 

Direktor & GM 


